Fouvallor

Hvitlokstoastet focaccia,
pesto genovese, tomater,
bakt mozzarellg, balsamico,
ruccola og dillmajones.
(Gl-hvete, M, N-natter)

Smgrstekte svarte tigerreker
med hvitlgk, chili, sitron og
gresslgkolje. Serveres med
focaccia.

(SK, GL-hvete)

Carpaccio av eike-rgkt ribeye
med fritert kapers, parmesan,
gresslgkemulsjon og ruccola.
Serveres med brgd.

(E M)

Gulrot, ristede pistasjengtter,
varlgkemulsjon, pepperrotkrem,
syltet stjernelgk og sopp.
Serveres med brgd.

(Gl-hvete, SN, M, N-pistasje)

Vil

Grillet blomkal, gulrotpuré,
potetpure sesongens grennsaker
og urteemulsjon.

(M)

ovnsbakte perlepoteter m/ailioli (E) 52  Steakfries ( Gl-hvete) 45

Sotpotetfries ( Gl-hvete)
Stekte gronnsaker

TFovedndlon

Helgrillet indrefilet, sesongens grennsaker,

bakte perlepoteter, hvitlaksbakt margbein,

Eaeo)moise og redvinssaus.
M, E

Vinanbefaling: Mas De Subira

Bakte perlepoteter, gulrotpuré,
sesongens grgnnsaker, stekt
sopp, redvinssaus.

(M,E)

Vinanbefaling: Mas De Subira

Grain-fed, sesongens grennsaker,
gulrotpuré, stekt sopp,
bearnaisesaus og steakfries.
(Gl-hvete, E)

Vinanbefaling: Mas De Subira

Potetpuré, sesongens grannsaker,
karamellisert eple, tyttebcer,
redbetpuré, hjemmelaget syltet
gresskar og redvinssaus.

(M, SE)

Vinanbefaling: Vicar's choice Pinot Noir

Potetpuré, sesongens grannsaker,
syltet stjernelgk, gulrotpuré og

remme-dilloljesaus.
(M, Sk)
Vinanbefaling: Garzon Albarino

Potetpuré, radbetpure, grillet hvitlak
redvinssaus, sesongens gronnsaker,
hjemmelaget syltet stjernelok.

(M)

Vinanbefaling: Vicar's choice Pinot Noir

45  Dirty fries ( Gl-hvete) 65
45 Extra Salat 45

Lekringer ( Gl-hvete) 45
Mozarellasticks ( Gl-hvete) 55
Chillipoppers (Gl-hvete) 55

@MW

Hvitloksdressing, salat, tomat, gk, bacon,
cheddar og syltet agurk.

(Gl-gluten, E, M) Dobbel +85

Spicy bearnaisesaus, ridderost,
salat, jalapefo og syltet redigk.
(Gl-hvete, E, M, SN ) Dobbel +85

Troffelmayo, salat, ridderost,
bacon og karamellisert Iok.
(Gl-hvete, E, M) Dobbel +85

Chili mango mayo, karamellisert lzk,
bacon, cheddar og lgkringer.
(Gl-hvete, E, M) Dobbel +85

Ekstra Ost (M)
Ekstra Bacon (M)
Ekstra Dressing

25
25
35

Med hjemmelaget fiskekraft,
serveres med brad.
(GL-hvete, F, SK, B, M, SE)

Tomatisert-ragout, pappardelle,
pancetta, pecorino romano. Serveres
med focaccia.

(Gl-hvete, M, E)

Tagliollini, chili, squash, hvitlak,
pistasjengtter, persille, creme
limone, Serveres med focaccia.
(Gl-hvete, M, B, SE, E, N-pistasje)

Langtidskokt tomatsaus, ricotta og
mozarella creme, hvitlok,
parmegiano. Serveres med focaccia.
(Gl-hvete, M, E)

Salatblanding, tomater, stekte
grennsaker og vinaigrette dressing.
Velg mellom kylling eller scampi.
Serveres med focaccia.

(Gl-hvete, E, B)

serveres med hvitleksdressing
og treffelmayo.




CBobder,

Druetyper:100% Glera.
Omrd&de: Teresa/ltalia.

Druetyper: Chardonnay, Pinot Noir, Gamay, Aligote.

Omrd&de: Bourgogne/Frankrike.

Druetyper: 60% Pinot Noir, 25% Chardonnay,

15% Pinot Meunier.

Omréde: Champagne/Frankrike.

FHoioim

Druetyper: 100% Chardonnay.

omréde: Languedoc/Frankrike.

Druetyper: 100% Chardonnay.
omrdde: Burgund/Fronkrike.

Druetyper: 100% Chardonnay.
Omré&de: Burgund/Frankrike.

Druetyper: 100% Albarino.
Omrdde: Garzon/Uruguay.

Druetyper: 100% Riesling.
Omra&de: Mosell/Tyskland.

Druetyper: 65% Avesso, 30%
Arinto, 5% Fernao Pires
Omréde: Portugal.

CRspsvim

Druetyper: 100% Garnacha.
omrd&de: Rioja/Spania.

R advim

Druetyper: 80% Nero d Avola, 20% Syrah.
Omrade: Sicilia/ltalia.

Druetyper: Grenache, Shiraz, Mourvedre.
omrd&de: Pays d’Oc/Frankrike.

Druetyper: 100% Pinot.
Oomrdde: Morlborough/New Zealand.

Druetyper: 100% Marselan.
Omra&de: Garzon/Uruguay.

Druetyper: 100% Tempranillo.
Omrdde: Cigales/Spania.

Druetyper: 60% Tempranillo, 40% Garnacha.
Omré&de: Dogpriorat/Spania.

Druetyper: 100% Barbera.
Omrd&de: Piemonte/Italia.

Druetyper: 80% Corvinag, 10%
Rondenella, 10% Molinara.
Oomrdade: Veneto/Italia.

Druetyper: 100% Tannat
omrdde: Garzén/Uruguoy

&l

20.Frydenlund Pilsner (b) 4,5%, 0,3/0,5L
21.Frydenlund Bayer (b) 4,5%, 0,3/0,5L
22.Brooklyn Lager (b) 5,2%, 0,3/0,5L
23.Frydenlund Juicy IPA (b,h) 4,6%, 0,3/0,5L
24.Kronenbourg 1664 Blanc (b,h) 5%, 0,25/0,5L
25.EC Dahls Weissbier (H-hvete) 5,5%, 0,5L

26.Grimbergen Blonde 6,7%, 0,33L
27.Corona 4,5%, 0,33L

28.Poretti 5%, 0,33L

29.Ringnes LITE 4,3%, 0,33L

30.E.C Dahls Ramp Pale Ale 4,6%, 0,33L
31.Carlsberg Non-Alcohlic 0,33L

Cocklails

32.Pornstar Martini (Sweet and fruity)
33.Espresso Martini (Bittersweet) Mango
34.Snipps (Fresh and sour.)

35.Magic Murr (Creamy fresh)

36.Pinky (Sweet and tart)

37.Whiskey Sour (E) (Sweet and sour)
38. Negroni (Bitter fresh)

39. Aperol Sour (E)(Sweet and bitter)

40.Fiona (Basil and fresh)
41.0ld fashioned (Boozy sweet)

42.Sommersby Pcere 4,5% 0,33L
43.Sparkling Rosé 4,5%, 0,33L

44 Breezer Lime 4,5% 0,271
45.Breezer Orange 4,5% 0,27L
46.Crabbies 4%. Glutenfri, 0,33L

CBras

47.Pepsi, Pepsi Max, Solo, 7-Up 0,30L

48.Eplemost 0,30L
49.Farris 0,27L (naturell, lime)

Kelll/ T

50.Kaffe/te

51.Café Latte
52.Espresso
53.Americano
54.Cappuccino
55.Cortado
56.Mocca / issmocca
57.Kakao med krem

58. Iskaffe

59.Dobbel +
60.Sirup +




